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ssWeintrinker sehen gut aus, sind intelligent, sexy und gesund*¢ Hugh Johnson

Hochgekocht
Die Welt im Dorf

Ich liebe Vielfalt — auch in kulinari-
scher Hinsicht. Schlecht bedientsind
wir diesbeziiglich nichtin Diisseldorf

mit unseren Japanern in allen Quali-
titsabstufungen, mit Chinesen, Viet-
namesen, Koreanern, verschiedenen
afrikanischen Landerkiichen und Res-
taurants aus dem gesamten Mirtel-
meerraum. Aber ich war enttiuscht,
alsich gesehen habe, dass der einzige
Afghane im Dorf, ,Naan & Namak*,
die Segel gestrichen hat. Man fiihlte
sich hier bei fein-wiirzigem Lammbke-
bab und mit Orangenschalen, Pista-
zien und Safran aromatisiertem Reis
manchmal dem Hindukusch niher als
bei dem Zweiminiiter in der Tages-
schau. Nicht falsch verstehen, aktuel-
le Berichterstattung ist ein wichtiger
Bestandteil fur jeden reflekterten
Menschen, aber jeder Abend beim Af-
ghanen hat bei mir einen tiefen sinn-
lichen Eindruck fiir die Kultur entlang
der Seidenstrafie hinterlassen. Kulina-
rische Vlkerverstindigung kann man
das objektiv nennen und deshalb
freue ich mich, dass in der Goeben-
straffe im Restaurant ,,Die Kurve* ko-
scher gekocht wird. In diesem Heft
finden Sie tibrigens auf Seite 30 einen
weiteren Artikel zum Thema. Es
konnte hier noch mehr feine Linder-
kiichen geben: Russen, Indonesier, Ja-
maikaner oder Mexikaner — da ist
noch viel Luft. Allerdings kénnen die
nuriiberleben, wenn sich das Diissel-
dorfer Publikum weiter 6ffnet — wie
gesagt, es lohntsich

Uwe Hasenfuld hat die Rastafaris durch ltal-
Food verstanden, nicht durch Gras-joints.

Netz

@
Sie erreichen Uwe Hasenfull online
auf: prinz.de/autoren

Crossover

Dionysos am Herd

Fans von Rebensiften sind in der neuen
Weinoase am Rand von Oberbilk bestens
aufgehoben. Neben besten Tropfen wird
auch eine erstklassige, aber nicht abgeho-
bene Kiiche angeboten.

Kiiche 3G OO Atmosphire GGG OO

o richtig zum Wohlfiihlen, die Weinbar mit
S Weinhandel von Otmane Khairat und Joachim

Fricke. Hinten sitzt man auf schénem Mobi-
liar inmitten von prall gefiillten Weinregalen, vorne
mit Blick auf die grofie Terrasse. Neben 450 Flaschen
(auch im Verkauf) sind 30 offene Weine zu fairen Prei-
sen im Angebot, darunter auch tolle Siifiweine und
Sherrys. Fiir die kompetente Beratung sorgt der stets
gut gelaunte Otmane. Kiichenchef Marius Rajnic
tischt einen mediterran-deutschen Mix auf, der nicht
nur perfekt zu den Weinen passt, sondern auch zum
Fiichschen Alt oder Pilsener Urquell (aus der Fla-

sche). Rajnic, der aus der Sterne-Gastronomie
stammt, verarbeitet ausgesuchte frische Produkte re-
lativ schnérkellos mit souveriner Handwerkskunst.
So kommt man in den Genuss einer Edelfisch-Trilo-
gie mit Riesling-Schaumsofie oder eines Rinderfilets
unter einer aromatischen Kriuterkruste mit Syrah-
Soffe - beides kstlich! Fiir Desserts hat Rajnic eben-
falls ein gutes Hindchen, seine Passionsfruchr
Créme-brilée ist zum Reinlegen. Die deutschen
Spezialititen basieren auf den Produkten von Kult-
Metzger Peter Inhoven, wie beispielsweise die dres
herzhaften Bratwiirste in den Geschmacksrichtungen
pikant, mediterran und Spitburgunder, die zu Bio-
Méhrengemiise serviert werden. Da freut man sich
schon auf den Sommer, wenn die Grillstation im Oue=
door-Bereich das kulinarische Repertoire erweitere

ani
P Wine Live, Im Liefeld 32, D-Oberbilk,Tel. 72 53 14, Mo-Sa 12-

14.30 u. 18-24 Uhr,Weinhandel | 1-24 Uhr, HG 8,60-24,50 Eurc.
winelive.de
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WERTUNG: &0 OO sehr gut OO OO gut SO okay & schwach & miserabel




